
Pizza set lunch
サラダとドリンク１杯付き

（コーヒーか紅茶、もしくは、オレンジジュース）

Includes salad and one drink *(orange juice, coffee, or tea).

Don Salvo
ドンサルヴォ ¥3,000

Salsa di pomodoro (San Marzano D.O.P.), fior di latte di 

Napoli, foglie di basilico e pomodorini freschi. 

Nel ripieno ricotta fresca e salame piccante, a fnire 

parmigiano grattugiato.

トマトソース(サンマルツァーD.O.P)、ナポリのモッツァレラ、
バジル、ミニトマト、リコッタチーズ、
辛いサラミ, パルミジャーノパウダー

Tomato sauce (San Marzano D.O.P), Mozzarella from 

Naples, basil, fresh cherry tomatoes 

and grated parmesan cheese, fresh ricotta and spicy salami 

in the filling

Gamberetto ガンベレット ¥2,300

Salsa di Pomodoro（SanMarzanoD.O.P）, Fior di Latte, 

Gamberoni, Salsa di Acciughe e Rucola.

トマトソース（サンマルツァーノD.O.P）、ナポリのモッツァレッ
ラ、エビ、アンチョビのソース、ルーコラ
omato sauce (San Marzano D.O.P.), Neapolitan mozzarella, 

shrimp, anchovy sauce, arugulaoregano.

PIZZE BIANCHE (トマトソースではないピッツァ Pzza without red tomato sauce) =======================

PIZZE ROSSE (トマトソースのピッツァ T om at o sa uce pi zz a ) ===========================

Prosciutto e Rucola
生ハムとルーコラ ¥2 ,800
Fior di latte di Napoli, prosciutto crudo (Spagnolo), pesto di 

rucola, scaglie di parmigiano. 

ナポリのモッツァレラ、スペイン産生ハム、ルーコラペースト、
パルミジャーノチーズ

Mozzarella from Naples, ham from Spain, rocket pesto, 

parmesan flakes 

Vegan ヴィーガン ¥2,300
Vellutata di Broccoli, Fior di Latte Peperoni Misti Saltati e 

Olive Nere.

ブロッコリーのピューレ、ナポリのモッツァレッラ、パプリカのソ

テー、ブラックオリーブ
Broccoli purée, Neapolitan mozzarella, sautéed bell pepper, 

black olives.

Gorgonzola e pistachio
ゴルゴンゾーラとピスタチオ ¥2,600

Crema di gorgonzola, fior di latte di Napoli, parmigiano 

grattugiato, in uscita granella di pistacchio. 

ゴルゴンゾーラチーズクリーム、ナポリのモッツァレラ、
パルミジャーノパウダー、ピスタチオパウダー
Gorgonzola cheese cream, fior di latte mozzarella 

cheese, greated parmesan cheese. 

On top pistacchio powder 

Bambino
バンビーノ ¥ 2 , 4 0 0
Cremoso di Patate, Fior di Latte, Salsiccia(Fatta in Casa)

クリーム状のジャガイモ、ナポリのモッツァレッラ、
サルシッチャ（ホームメイド）

Creamy potato, Neapolitan mozzarella, 

sausage （homemade）

Margherita マルゲリータ ¥2,200
Salsa di pomodoro (San Marzano D.O.P.), fior di latte di 

Napoli, foglie di basilico, olio EVO,parmigiano grattugiato.

トマトソース(サンマルツァーノD.O.P)、ナポリのモッツァレラ、

バジル、EVOオイル、パルミジャーノパウダー
Tomato sauce (San Marzano D.O.P), Mozzarella from 

Naples, basil, extra virgin olive oil, grated parmesan

Diavola ディアヴォラ ¥2,400
Salsa di Pomodoro(San Marzano D.O.P), fior di latte di 

Napoli, salame piccante, basilico fresco e parmigiano 

grattugiato.

トマトソース（サンマルツァーノD.O.P）、ナポリのモッツァレラ、
辛いサラミ、バジル、パルミジャーノパウダー
Tomato sauce (San Marzano D.O.P), fior di latte mozzarella 

cheese, spicy salami, fresh basil and greated parmesan 

cheese.



Linguine ai frutti di mare
魚介のリングイネ
Seafood linguine
＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿¥3,000

Trofie all’Amatriciana di Tonno(Piccante) 

ツナのピリ辛アマトリチャーナのトロフィエ
Trofie Pasta with Spicy Tuna Amatriciana Sauce
＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿¥2,500

Fettuccielle paglia e fieno con ragù bolognese
ボロネーゼミートソースのフェットチェッレ
Paglia e fieno fettuccelle with bolognese meat sauce
＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿¥2,600

Gnocchi (Home Made) Cremoso di Broccoli Gamberoni Salsa di Acciughe

ブロッコリーのクリームエビ アンチョビソースの自家製ニョッキ
Homemade Gnocchi with Broccoli Cream, Shrimp, and Anchovy Sauce
＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿¥2,500

Appetizers (A la carte menu )
前 菜 (アラカルトメニュー )

Pasta set lunch
サラダとドリンク１杯付き

（コーヒーか紅茶、もしくは、オレンジジュース）

Includes salad and one drink *(orange juice, coffee, or tea).

Mano libera dello chef, tre antipasti
シェフおまかせ三種の前菜
Chef’s choice of three starters

お一人様¥1,600 a persona

Prosciutto crudo con frutta di stagione
生ハムと季節のフルーツ盛り合わせ
Prosciutto and seasonal fruit 

¥2,200

Caprese di burrata con pomodori dolci
ブラータチーズとフルーツトマトのカプレーゼ
Burrata cheese with Sweet Tomatoes

¥2,400

Carpaccio di pesce del giorno
本日の鮮魚のカルパッチョ
Today's Seafood Carpaccio

¥2,600

Frittura di pesce del giorno in pastella
本日の鮮魚の衣揚げ
Deep fried fish of the day in batter

¥2,200
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