by Napoli sta ca

Dear customer

Please understand that we DO NOT have take away service NOR provide boxes
for the remaining food. Thanks for your cooperation.
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Coperto (esclusivamente a cena) 74+ —XALDEHERL  Cover charge (exclusively for dinner)
FB— ANBk ¥550 per 1 persona / for 1 person




Antipasti freddi
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Mano libera dello chef, tre antipasti

7B EMNE 3MONIE
Chef's choice of 3 appetizers

B—A#% ¥1,800 a persona
per person

Caprese di Mare con salsa tartufata
2 Bocconcino di bufala, carpaccio di pesce del giorno
a finire salsa tartufata
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Caprese with Fish Carpaccio and Truffle
2 Buffalo Mozzarella Cheese, Fish Carpaccio, and
Black Truffle sauce

¥3,200

Insalata RistoPizza
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RistoPizza Salad (Vegetables only)

*Salt, balsamic vinegar and olive oil are served on a

separate plate.

¥2,500

Crostini di Polenta

Crostini di polenta sulla piastra, Affettato di bresaola
e Cremoso di gorgonzola dolce a finire granelle di
pistacchio del bronte
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Polenta Crostini

Grilled polenta crostini, sliced bresaola and cream of

sweet gorgonzola, finished with chopped Bronte
pistachios.

¥2,600

Lingotto di focaccia

Foccaccia al forno con Stracciatella di bufala, Botan
Ebi crudi marinato con sale e caviale, e olio EVO
affumicato
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Focaccia ingot

Oven-Baked Focaccia with Buffalo Stracciatella, Salt-

and Caviar-Marinated Raw Shrimp, and Smoked
Extra Virgin Olive Oil

¥3,000

Antipasti caldi
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Millefoglie di melanzana alla parmigiana
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Eggplant millefeuille parmigiana B
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¥2,600

Polipetti alla luciana sul letto purea di patate
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Luciana-style octopus stewed in tomato
sauce served with mashed potatoes

¥2,800

Frittura di mare misto e verdure in pastella
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Deep fried seafood and vegetables in batter
¥3,200

Arancini ai sentori di zafferano con ripieno di
carne, adagiati su una fonduta di parmigiano reg-
giano stagionato 36 mesi e pioggia di tartufo nero
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Arancini (rice balls) flavoured with saffron and filled

with pork and beef. Served with a cream of parmigiano
reggiano aged for 36 month and topped with black truffle.

¥2,800



Pizze rosse
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Don Salvo
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Salsa di pomodoro (San Marzano D.O.P.), mozzarella
di bufala, foglie di basilico e pomodorini freschi. Nel
ripieno ricotta fresca e salame piccante, a finire Par-
migiano grattugiato.
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Tomato sauce (San Marzano D.O.P.), buffalo mozzarel-
la, basil leaves and fresh cherry tomatoes.In the crust:
fresh ricotta and spicy salami, and grated Parmesan.

¥3,600

Margherita Classica “ﬁﬁ::‘t
SVTV—=2 052wy

Salsa di pomodoro (San Marzano D.O.P)), fior di latte
di Napoli, foglie di basilico, olio EVO, Parmigiano
grattugiato.
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Tomato sauce (San Marzano D.O.P.), fior di latte moz-
zarella cheese from Naples, basil leaves, EVO oil,
grated Parmesan.

¥2,600

Meat

Margherita new style NO Teash
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Salsa di pomodoro (San Marzano D.O.P.), in uscita
stracciatella fior di panna e pesto di basilico.
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Tomato sauce (San Marzano D.O.P.), topped with
stracciatella cheese and basil pesto.

¥3,200

Napoli e Japan e a:
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Salsa di pomodoro (San Marzano D.O.P), Provola
affumicata. In uscita: fiocchi di provola affumicata e
Sansho (pepe giapponese).
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Tomato sauce (San Marzano D.O.P) and smoked moz-
zarella cheese. On top: smoked mozzarella cheese
cream and sansho (Japanese pepper).

¥3,000

La signora Marinara
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Salsa di pomodoro frullata ai profumi d’aglio, pomo-
dori a spicchi semisecchi al forno, olive taggiasche
snocciolate, filetti di acciughe, origano fresco, olio
EVO profumato all’aglio.
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Blended tomato sauce with garlic aromas, baked
semi-dried tomatoes, pitted Taggiasca olives, anchovy
fillets, fresh oregano, garlic-scented EVO oil.

¥2,500

Bergamasca
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Velo di pomodoro San Marzano D.O.P, gorgonzola,
fior di latte di Napoli, julienne di salame piccante ed
infine basilico.
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A veil of tomato sauce (San Marzano D.0O.P),gorgonzo-
la cheese, fior di latte mozzarella cheese from naples,
basil and spicy salami.

¥3,200



Pizze bianche
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Gustami-tu
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Fior di latte di Napoli, in uscita: prosciutto crudo
spagnolo stagionato 24 mesi, pesto di rucola (fatto in
casa), scaglie di formaggio caprino.
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Fior di latte mozzarella cheese from Naples, forth-
coming: Spanish raw ham aged 24 months, rocket
pesto (homemade), flakes of goat's cheese.

¥3,400
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Fior di latte di Napoli, filetti di pomodoro (San Marzano
D.O.P.), in uscita basilico a julienne e origano.
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Fior di latte mozzarella cheese from naples, tomato
fillets (San Marzano D.O.P.), topped with basil and
oregano.

¥3,000

Bacca-qua Bacca-la
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Fior di latte di Napoli, in uscita baccala fritto al
tempo, mousse di rucola e acciughe, infine polvere di
olive taggiasche.
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Fior di latte mozzarella cheese from Naples, topped
with salted cod fried at the moment, rocket salad and
anchovies mousse, finished with black olives
powder.

¥3,200

Pzza without red tomato sauce

La cocozza
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Crema di zucca, fior di latte di Napoli, salsiccia fatta
in casa. In uscita crema di provola e fungi enoki
fritti.
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Pumpkin cream, Fior di latte mozzarella cheese from
naples, homemade pork sausage, smoked mozzarella
cream, and fried enoki mushrooms.

¥3,200

Da Nord a Sud weat
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Gorgonzola a pezzi (100g), fior di latte di Napoli.

In uscita: polvere di pistacchio di Bronte e confettura
di pere.
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Gorgonzola cheese, fior di latte mozzarella cheese
from Naples.

On top: pistacchio powder and pear jam.

¥3,400

Coperto (esclusivamente a cena) 74+ —ZALDBFERL Cover charge (exclusively for dinner)
B— A\kk ¥550 per 1 persona / for 1 person
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La Pasta
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Linguina ai frutti di mare
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Sea food linguine

¥4,000
Spaghettoni al nero di seppia con tocchetti di seppia
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Spaghettoni and squid in Squid ink sauce

¥3,800

Trofie con cremoso di pomodoro (San Marzano D.O.P.),

stracciatella di bufala e basilico at
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Trofie with tomato sauce (San Marzano D.O.P.), stracciatella cheese and basil

Fettuccielle paglia e fieno con ragu bolognese
in uscita cremoso di parmigiano e basilico
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Paglia e fieno fettuccelle with bolognese meat sauce
topped with parmigiano cream and basil

¥3,400

Amatriciana di tonno
Fusilli calabresi con salsa di pomodoro (San Marzano D.O.P.), piccante
tocchetti di tonno rosso ed in uscita crema di mozzarella a fiocchetti e filetti di peperoncino.
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Tuna amatriciana
Fusilli calabresi with spicy tomato sauce (san Marzano D.O.P.),
red tuna, topped with mozzarella cream and chilli threads

¥3,600
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Salsiccia di maiale nero fatta in casa
servita con contorno di purée di patate e friarielli in agrodolce.
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Home made black pork meat sausage
served with potatoes pure and sweet and sour friarielli

¥3,500

Pesce del giorno all’acqua pazza con cozze e vongole
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Today's fish served with in Acqua pazza with mussels and clams
¥4,800

Tagliata di Wagyu della prefettura di miyazaki con contorno di verdure
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Wagyu beef steak from miyazaki prefecture served with vegetables
¥4,900

Con tutto il cuore vi auguriamo BUON APPETITO
COFBEHEBRLAIZENVEY
From the deep of our hearts we wish you “BUON APPETITO!”
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Tiramisa al pistacchio di bronte
VARTFFT4FIA
Bronte pistachio tiramisu
¥1,000

Cheesecake alla ricotta
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Ricotta Cheesecake
¥850

Torta caprese alle mandorle
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Capri-style chocolate cake with almond flour
¥850

Cannoli 3 pezzi

71>/—Y 31
Cannoli 3 pieces
¥850

Gelato del giorno
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Today’s gelato
¥950

Coperto (esclusivamente a cena) 747 —ZALDBFER  Cover charge (exclusively for dinner)
B— A\ ¥550 per 1 persona / for 1 person



