
Coperto (esclusivamente a cena) 
¥550 per 1 persona



Mano libera dello chef, tre antipasti

¥1,600 a persona

Bresaola su un letto di rucola condita con scaglie 
di parmigiano reggiano stagionato 36 mesi e pomo-
dorini confit

¥3,000

Carpaccio di polpo con zucchine alla scapece

¥2,800

Millefoglie di melanzana alla parmigiana

¥2,600

Salmone alla griglia
su un letto di paté di patate ai sentori di rosmarino

¥3,000

Caprese di burrata con pomodori dolci

¥3,200

Insalata RistoPizza

¥2,500

Frittura di calamari e verdure in pastella

¥3,000

Arancini ai sentori di zafferano con ripieno di 
carne, adagiati su una fonduta di parmigiano reg-
giano stagionato 36 mesi e pioggia di tartufo nero

¥2,800



Don Salvo

Salsa di pomodoro (San Marzano D.O.P.), mozzarella 
di bufala, foglie di basilico e pomodorini  freschi. Nel 
ripieno ricotta fresca e salame piccante, a finire Par-
migiano grattugiato.

¥3,600

Margherita Classica

Salsa di pomodoro (San Marzano D.O.P.), fior di latte 
di Napoli, foglie di basilico, olio EVO, Parmigiano 
grattugiato.

¥2,600

Margherita new style

Salsa di pomodoro (San Marzano D.O.P.), in uscita 
stracciatella fior di panna e pesto di basilico.

¥3,200

Napoli e Japan

Salsa di pomodoro (San Marzano D.O.P), Provola 
affumicata. In uscita: fiocchi di provola affumicata e 
Sansho (pepe giapponese).

¥3,000

La signora Marinara

Salsa di pomodoro frullata ai profumi d’ aglio, pomo-
dori a spicchi semisecchi al forno, olive taggiasche 
snocciolate, filetti di acciughe, origano fresco, olio 
EVO profumato all’aglio.

¥2,500

Bergamasca

Velo di pomodoro San Marzano D.O.P, gorgonzola, 
fior di latte di Napoli, julienne di salame piccante ed 
infine basilico.

¥3,200



Tonno - Subito

Base neutra cotta con ghiaccio, in uscita tartare di 
tonno rosso, crema di tofu ai sentori di limone, semi 
di sesamo e tartufo nero di stagione.

¥4,000

Da Nord a Sud

Gorgonzola a pezzi (100g), fior di latte di Napoli.
In uscita: polvere di pistacchio di Bronte e confettura 
di pere.

¥3,400

Gustami-tu

Fior di latte di Napoli, in uscita: prosciutto crudo 
spagnolo stagionato 24 mesi, pesto di rucola (fatto in 
casa), scaglie di formaggio caprino.

¥3,400

Regina

Fior di latte di Napoli, filetti di pomodoro (San Marzano 
D.O.P.), in uscita basilico a julienne e origano.

¥3,000

Bacca-qua Bacca-là

Fior di latte di Napoli, in uscita baccalà fritto al 
tempo, mousse di rucola e acciughe, infine polvere di 
olive taggiasche.

¥3,200



Linguina ai frutti di mare

¥4,000

Spaghettoni al nero di seppia con tocchetti di seppia

      ¥3,800

Trofie con cremoso di pomodoro (San Marzano D.O.P.),
stracciatella di bufala e basilico

¥3,500

Fettuccielle paglia e fieno con ragù bolognese
in uscita cremoso di parmigiano e basilico

¥3,400

Amatriciana di tonno
Fusilli calabresi con salsa di pomodoro San Marzano D.O.P.), piccante
tocchetti di tonno rosso ed in uscita crema di mozzarella a fiocchetti e filetti di peperoncino.

¥3,600



Salsiccia di maiale nero fatta in casa
servita con contorno di purè di patate e friarielli in agrodolce.

¥3,500

Pesce del giorno all’acqua pazza con cozze e vongole

¥4,800

Tagliata di Wagyu della prefettura di miyazaki con contorno di verdure

¥4,900



Tiramisú al pistacchio di bronte

¥1,000

Cheesecake alla ricotta

¥850

Torta caprese alle mandorle

¥850

Cannoli 3 pezzi

¥850

Gelato del giorno

¥950

Coperto (esclusivamente a cena) 
¥550 per 1 persona


