by Napoli sta ca

RistoPizza ¢ la nuova visione della ristorazione by Napoli sta ca.
Vogliamo pensare di essere 'avanguardia della ristorazione, con un nuovo modo di immaginare,
preparare e gustare la pizza.
Ma non solo, RistoPizza € anche un ristorante che punta a dare il massimo
con piatti speciali ed ingredienti selezionati.
Se oggi siete seduti a questi tavoli € perché anche voi siete alla ricerca di qualcosa
di particolare ed ¢ nostro compito soddisfare le vostre aspettative.
Con tutto il cuore vi auguriamo BUON APPETITO
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Buon appetito

RistoPizza is the new vision of catering by “Napoli sta ca”.
We want to think we are at the forefront of Italian hospitality, with a new way of
imagining, preparing and enjoying pizza.
But not only that, RistoPizza by Napoli sta ca is also a restaurant
that aims to give its best with special dishes and selected ingredients.
If you are sitting at these tables today, it is because just like us, you are searching
something special and it is our job to meet your expectations.
From the deep of our hearts we wish you "BUON APPETITO!"
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Coperto (esclusivamente a cena) 74+ —% 1A LDEJEEL  Cover charge (exclusively for dinner)
E— ABk ¥550 per 1 persona / for 1 person
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Antipasti HiZE Appetizer

3 tipi di antipasti a mano libera dello chef
Y27 BE0E 3FOFIE
Chef's choice of 3 appetizers
E— Ak ¥1,600 apersona / per person

5 tipi di antipasti a mano libera dello chef
Y7 BEPE SHONIE
Chef's choice of 5 appetizers
E—Akk ¥2,500 a persona / per person

La Terra Li®osE (HiZ%) Mountain delicacies (appetizer)

Carpaccio di bresaola di Wagyu fatta in casa, finger lime, semi di sesamo e olio affumicato.
AR VYA 7 (RFDENL) T4V =T B TR RAE—IF ) =T AANVERA
Carpaccio of Wagyu beef with finger lime, sesame seed and smoked olive oil.
¥3,200

Millefoglie di melanzana alla parmigiana
eV v —)F—ADA—T7 VBEE
Eggplant millefeuille parmigiana
¥2,400

filetto di maiale tagliato a straccetti e peperoni misti saltati alla piastra
con guarnitura di aceto balsamico e scaglie di parmigiano

MY R=2 29 7 287V A 2V 2 afif L rOLAY V F— AR A
Pork stirps with mix peppers, balsamic vinegar and parmigian cheese flakes
¥2,800

Arancini ai sentori di zafferano con ripieno di carne,
adagiati su una fonduta di parmigiano reggiano stagionato 36 mesi e pioggia di tartufo nero

BAADY 77V JABRD 7 A Zaay 7,
367 HEIAURK D SV P v —/ Ly P —/F—AD Y —LER M) 271K A
Arancini (rice balls) with saffron flavour and filled with meat.
Served with a cream of parmigiano reggiano aged for 36 month and topped with black truffle.
¥2,800

IL Mare 3o (HiZ¢) Sea delicacies (appetizer)

Insalata di tonno rosso e cavolfiore marinato all’aceto bianco,
limone, sale, olive nere, pomodorini semi dry e prezzemolo.

RE=raeAnN 777 —DLEVAKRY 2 Y FIA b 7Ty 74 —7 AD
Red tuna and cauliflower salad marinated with white vinegar, salt, lemon
and topped with dry tomatoes, black olives and parsley

¥2,800

Scottato di capesante su un letto di crema alle zucchine con sentori di menta e pinoli tostati
RETDYT— SV MAKRD Ry ¥ —=7Y — L 0 —AMADFHEIRZ
Grilled scallops with mint flavoured zucchini cream and roasted pine nuts
¥3,000



by Napoli sta ca

Pizze rosse tvyvy vy
XE2hY—ADEYY7 Tomato sauce pizza

Don Salvo FY L7+
¥3,600 % Formadistella f¥ Star shape
Salsa di pomodoro (San Marzano D.0.P.), mozzarella di bufala, foglie di basilico e pomodorini
freschi. Nel ripieno ricotta fresca e salame piccante, a finire Parmigiano grattugiato.
F2 bV =2 (Fr=y7—/D.0.P) KIEEYYFPLI NP IZb2h o
Va5 F =X T, SIS e S o S =

Tomato sauce (San Marzano D.O.P), buffalo mozzarella, g i@-{‘,?
basil leaves and fresh cherry tomatoes. R el

In the crust: fresh ricotta and spicy salami, and grated Parmesan. . \‘

Margherita Classica ~\7Y)—% 75 v
¥2,600
Salsa di pomodoro (San Marzano D.O.P.), fior di latte di Napoli, foglie di basilico, olio EVO,
Parmigiano grattugiato.
F2 b =2 (Y7 —/D.0.P) . FRVDEYY 7L T NN EVOFAI 2V I r— /85—
Tomato sauce (San Marzano D.O.P), fior di latte mozzarella cheese from Naples,
basil leaves, EVO oil, grated Parmesan.

Margherita new style <17V —% —2—2A%1)L
¥3,200
Salsa di pomodoro (San Marzano D.0.P.), in uscita stracciatella fior di panna e pesto di basilico.
Fe Y =2 (Hr=2ny7—/D.0.P)  ALT v F 2Ty 7F =R NVNAR=R]
Tomato sauce (San Marzano D.O.P), topped with stracciatella cheese and basil pesto.

La signora Marinara > =3—7 <%V} —7
¥2,500
Salsa di pomodoro frullata ai profumi d’aglio, pomodori a spicchi semisecchi al forno,
olive taggiasche snocciolate, filetti di acciughe, origano fresco, olio EVO profumato all’aglio.
A=V 7 JRERDT VLY Fhe b —A BEELIFI7A b2 M KE Y P v AA A — 7,
TvFat AVLA A=)y 7 BBRDODEVOF AL
Blended tomato sauce with garlic aromas, baked semi-dried tomatoes,
pitted Taggiasca olives, anchovy fillets, fresh oregano, garlic-scented EVO oil.

Napoli e Japan Y EHA
¥3,000
Salsa di pomodoro (San Marzano D.0.P), Provola affumicata.

In uscita: fiocchi di provola affumicata e Sansho ( pepe giapponese).
e bV —A(H ey —/D.0.P) fEEE Yy 7L T BTy Y 7 LT 7Y — L L
Tomato sauce (San Marzano D.O.P) and smoked mozzarella cheese.

On top: smoked mozzarella cheese cream and sansho ( Japanese pepper).

Bergamasca VA< AA
¥3,200
Velo di pomodoro San Marzano D.O.P, gorgonzola, fior di latte di Napoli,
julienne di salame piccante ed infine basilico.
P2tV —=A By 7—/D.0.P) NIV —=53F =R FHRVDEYY 7L T FWHFI NI
A veil of tomato sauce (San Marzano D.O.P),gorgonzola cheese,
fior di latte mozzarella cheese from naples, basil and spicy salami.



by Napoli sta ca

Pizze bianche tvv> t7r 2
XY —ATIIZR\WEY Y7 Pzza without red tomato sauce

Gustami-tu 7 AF3 kv
¥3,400
Fior di latte di Napoli, in uscita: prosciutto crudo spagnolo stagionato 24 mesi, pesto di rucola
(fatto in casa), scaglie di formaggio caprino.
FTRIDEYY 7L 7,24 i HRRD AR VEEAENL BRIV — a7 XR—ZA b Y X AF —ADATA X
Fior di latte mozzarella cheese from Naples, forthcoming: Spanish raw ham aged 24 months, rocket pesto
(homemade), flakes of goat's cheese.

Regina L —7
¥3,000
Fior di latte di Napoli, filetti di pomodoro San Marzano D.O.P., in uscita basilico a julienne e origano.
FRIDEYY 7L I By 7 —/D.OPORRF NIN AL/
Fior di latte mozzarella cheese from naples, tomato fillets (San Marzano D.O.P), topped with basil and oregano.

Tonno - Subito F>/- A}
¥4,000
Base neutra cotta con ghiaccio, in uscita tartare di tonno rosso, crema di tofu ai sentori di limone,
semi di sesamo e tartufo nero di stagione.
KD THNTEY Y 7. HEDE R T TDININ LEVEROEE 7)) — L T2 B 27
Neutral pizza base cocked with ice, topped with red tuna tartare, tofu cream aromatized with lemon,
sesami seeds and black truffle.

Bacca-qua Bacca-la Ny 7-77 Nyl 7
¥3,200
Fior di latte di Napoli, in uscita baccala fritto al tempo, mousse di rucola e acciughe,
infine polvere di olive taggiasche..
FHRIDEYY 7L IF—RA BT IS T Ny aF7ETyFaCDL—A T Ty I F) =T DRy 5 —
Fior di latte mozzarella cheese from Naples, topped with salted cod fried at the moment,
rocket salad and anchovies mousse, finished with black olives powder.

Da Nord a Sud It SR~
¥3,400
Gorgonzola a pezzi (100g), fior di latte di Napoli.

In uscita: polvere di pistacchio di Bronte e confettura di pere.
INAVY)=57F =X FRIDEY Y7L I ERYF A5 — FERIDY v L
Gorgonzola cheese, fior di latte mozzarella cheese from Naples .

On top: pistacchio powder and pear jam.



by Napoli sta ca

La Pasta <z2%

Linguina ai frutti di mare
SENOD MRS
Sea food linguine
¥4,000

Fettuccelle con crema di funghi misti e enoki fritti a guarnire,
il tutto coperto da tartufo nero di stagione
Y IAREDIIV=LDT7 2y bF—% HIFADSHLER N 27by s
Fettuccine with mixed mushrooms cream
topped with deep fried enoki and covered by black truffle

¥3,600

Gnocchetti fatti in casa con crema di zucchine, gamberoni rossi
e bottarga di muggine in polvere. A finire sakura ebi fritti
LAy X —= 7V —LOHFKHE =y X o THRTS—D3F
BT FRaEE Ly By
Home made gnocchi with zucchini cream,
red shrimp and mullet roe powder topped with deep fried sakura ebi

¥3,800

Candele al ragui napoletano
FTARVERES— Y —2ADh v F—L
Candele with napolitan ragu
¥3,500

Coperto (esclusivamente a cena) 747 —% A LDEFEL  Cover charge (exclusively for dinner)
E— Ak ¥550 per 1 persona / for 1 person
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I Secondi »*AvF4vsa

Pesce del giorno alla mediterranea.
AKHOfEf FYT b~ b A =7 7 v 8= A
Today's fish served with tomatoes, capers and olives

¥4,500

Pesce del giorno all’acqua pazza con cozze e vongole.
AHDEEIT I T30y 7 (THIVEL—LVHAD)
Today's fish served with in Acqua pazza with mussels and clams

¥4,500

Salsiccia di maiale nero fatta in casa
fatta servita con contorno di pure di patate e friarielli in agrodolce.
BIKOARKSI L v F v (v aRlkThe7U7Y Iy VIR
Home made black pork meat sausage served with potatoes pure
and sweet and sour friarielli

¥3,500

Tagliata di Wagyu della prefettura di miyazaki
con contorno di verdure alla griglia

IR RN AT — % BESH IR A
Wagyu beef steak from miyazaki prefecture served with grilled vegetables

¥4,800

Dear customer

Please understand that we DO NOT have take away service NOR provide boxes
for the remaining food. Thanks for your cooperation.
BERSAL

WIETIE, BRILAD Y —EAPE o il 2 AN SRR IHIToTE D A,
BRLBDIETEERAOT, CHMT TAZIBD 159 BEGHL BT,




by Napoli sta ca

Il dolece ¥ —F

Tiramisu al pistacchio di bronte

ERAYFATATIA

Bronte pistachio tiramisu

¥1,000

Cheesecake alla ricotta
Yy F—Rr—%
Ricotta Cheesecake

¥850

Cannoli g pezzi
Hv/—1) 3
Cannoli 3 pieces
¥850

Torta caprese alle mandorle

T—EY RS —DAhTVEFaaL—r—F
Capri-style chocolate cake with almond flour

Coperto (esclusivamente a cena)

¥ 850

Gelato del giorno
AHDOY 27—
Today's gelato
¥950

TAT =L LDEREL  Cover charge (exclusively for dinner)

E— ABk ¥550 per 1 persona / for 1 person



