by Napoli sta ca

RistoPizza € la nuova visione della ristorazione by Napoli sta ca.
Vogliamo pensare di essere 'avanguardia della ristorazione, con un nuovo modo di
immaginare, preparare e gustare la pizza.
Ma non solo, RistoPizza & anche un ristorante che punta a dare il massimo
con piatti speciali ed ingredienti selezionati.
Se oggi siete seduti a questi tavoli & perché anche voi siete alla ricerca di qualcosa
di particolare ed e nostro compito soddisfare le vostre aspettative.
Con tutto il cuore vi auguriamo BUON APPETITO
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Buon appctito

RistoPizza is the new vision of catering by “Napoli sta ca".
We want to think we are at the forefront of Italian hospitality, with a new way of
imagining, preparing and enjoying pizza.
But not only that, RistoPizza by Napoli sta ca is also a restaurant
that aims to give its best with special dishes and selected ingredients.
If you are sitting at these tables today, it is because just like us, you are searching
something special and it is our job to meet your expectations.
From the deep of our hearts we wish you “BUON APPETITO!"
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Coperto (esclusivamente a cena) 74+ —FALDEE  Cover charge (exclusively for dinner)
E— Ak ¥550 per 1 persona / for 1 person
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Antipasti #i3%

Mano libera dello chef, tre antipasti dalla terra al mare
IEHED=E, > =7 BE 8 SFOHTHE
Choice of the chef, three appetizers from land to sea
E— Akk ¥1,600 a persona / per person

Mano libera dello chef, 5 tipologie di antipasti speciali
BEPRARY 1L SR
Choice of the chef, 5 types of special appetizers
E— Ak Y2,500 a persona / per person

La Terra Lo (Hi3E)

Carpaccio di cavallo con caviale di limone, cetriolo e semi di sesamo
WBHRDOANWNYFa 74 T—=FA L F a2V ETPIHA
Marinated horse carpaccio with lemon caviar, cucumber and sesame seeds
248%5r Y2,500 due persone / for 2 34Kk ¥3,750 tre persone / for 3

Millefoglie di melanzana alla parmigiana
MFESNEP Y —)F—ADF =T VBEE
Eggplant millefeuille parmigiana
248%57 Y2,400 due persone / for 2 34Kk ¥3,600 tre persone / for 3

Terrina di patate cotta al burro chiarificato,cipolline sott’aceto,salsa verde e beurre blanc
CXYHARDTI =R T=NT 77—V =R FEREDEINVARA
Potato terrine cooked with clarified butter,pickled onions,green sauce and beurre blanc
248%57 Y2,300 due persone / for 2 34Kk ¥3,450 tre persone / for 3

IL Mare o= (1)

Tartare di tonno, mozzarella e cipolla rossa caramellata
RIADININ EYITLIF—REX ¥ TANHFERE
Tuna tartare,mozzarella and caramelized red onion
248%57 Y2,800 due persone / for 2 34kk5r ¥4,200 tre persone / for 3

Pomodoro di gamberi,broccoli e salsa al datterino giallo,frutto della passione e mango
IED A7 b2 — 70y a)—DY—A HEWTYyTY—/) Ry ary7L—rE20 =DV —A
Prawn tomato,broccoli and yellow datterino sauce,passion fruit and mango
248%57 Y3,000 due persone / for 2 34Kk ¥4,500 tre persone / for 3

Carpaccio di pesce spada agli agrumi,cetriolo al gin e verdure ghiacciate
APX =7 UOMGREK AN Sy Fa Py R0Xav) 7Ly A IR
Swordfish carpaccio with citrus fruits,cucumber with gin and frozen vegetables
248%57 Y3,000 due persone / for 2 34Kk ¥4,500 tre persone / for 3

Coperto (esclusivamente a cena) 74+ —%1LDEE KL  Cover charge (exclusively for dinner)
E— Ak ¥550 per 1 persona / for 1 person
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Pizze rosse t»yYy vyt
XE2 b/ —ADEYY7 Tomato sauce pizza

Don Salvo FY¥ L% % Forma distella £ Star shape
¥3,600
Salsa di pomodoro (San Marzano D.0.P.), mozzarella di bufala, foglie di basilico e pomodorini
freschi. Nel ripieno ricotta fresca e salame piccante, a finire Parmigiano grattugiato.
oY =R (=Y 7—D.0.P) KF-EYV7L I NIN b2 b
VayyF—R E0Y 73, SOLIT Y — /85—
Tomato sauce (San Marzano D.O.P.), buffalo mozzarella, basil leaves and fresh cherry tomatoes.
In the crust: fresh ricotta and spicy salami, and grated Parmesan.

Margherita (Classica) ~IL7)—% (75> v7)
¥2,600
Salsa di pomodoro (San Marzano D.O.P.), fior di latte di Napoli, foglie di basilico, olio EVO,
Parmigiano grattugiato.
P2 by —A By 7 —/D.0.P) FRVDEYY 7L T NPV EVOFA N SVEY v — /80 85—
Tomato sauce (San Marzano D.O.P.), fiordilatte from Naples, basil leaves, EVO oil, grated Parmesan.

La signora Marinara > =a—7 <V} —7
¥2,500
Salsa di pomodoro frullata ai profumi d’aglio, pomodori a spicchi semisecchi al forno,
olive taggiasche snocciolate, filetti di acciughe, origano fresco, olio EVO profumato all’aglio.
A=V 7JAKRDT LY P2 b —RA BEELIFFA b2 b K EI P v AAF V=7, 7 Fak,
AV A=y 7 BERDOEVOA A )L
Blended tomato sauce with garlic aromas, baked semi-dried tomatoes,
pitted Taggiasca olives, anchovy fillets, fresh oregano, garlic-scented EVO oil.

Napoli e Japan 3V EHA
¥3,000
Salsa di pomodoro (San Marzano D.O.P), Provola affumicata.
In uscita: fiocehi di provola affumicata e Sansho ( pepe giapponese).
Fe bV —=A(Fr=y 7 —/D.0.P) ey Y7L I ey Y7L 77 — A LT
Tomato souce ( San Marzano D.O.P) and smoked mozzarella cheese.
On top: smoked mozzarella cheese cream and sansho (Japanese pepper).

Calabrese 7771 —+%
¥2,700
Salsa di pomodoro (San Marzano D.0.P), fior di latte di Napoli, salame piccante,
cubetti di melanzane fritte, basilico ed infine filetti di peperoncino.
P bV =R (B =2y 7—/D.0.P)  FRVDEYYFL T CEWYT I T FA NN REETF
Tomato souce ( San Marzano D.O.P), fior di latte mozzarella cheese from Naples,
fried eggplant cubes, basil and chili threads.

I1 Mio Orto  FADJE
¥2,800
Salsa di pomodoro (San Marzano D.O.P), fior di latte di Napoli, Verdure Miste di stagione ed infine basilico.
Fe b =R B2y 7—/D.O.P.) FHRIDEY Y7L I FBHOEEI v 7 A NI
Tomato souce ( San Marzano D.O.P), fior di latte mozzarella cheese from Naples,
mixed season vegetables and basil.



by Napoli sta ca

Pizze bianche vtvyvyr> vro#
X2 b —ATldR\WEY Y7  Pzza without red tomato sauce

Gustami-tu 7 AF3 kv
¥3,200
Fior di latte di Napoli, in uscita: prosciutto crudo spagnolo stagionato 24 mesi, pesto di rucola
(fatto in casa), scaglie di formaggio caprino.
FTRIDEY Y7L 7,24 s HRYRD ARA VEEANL AFKENL — a7 X=Z XY FHLF —ZADATA A
Fiordilatte from Naples, forthcoming: Spanish raw ham aged 24 months, rocket pesto
(homemade), flakes of goat's cheese.

11 Futuro della Salsiccia e Friarielli 1> v FvE 7071y )DANE
¥3,500
| Limitato a 5 pizze al giorno 1 BIfE 5% Limited to 5 pizzas per day |
Vellutata di cavolo nero,nanohana (friariello giapponese) e goya, in uscita tartara di wagyu (80g), fiocchi di provola
affumicata, semi di zucca ed infine aceto balsamico invecchiato.
H—Frupa LD, I—Y DY —ZA MEDFNZ)1L(80g) JEBELE Y7L T 7 — L AHRF X Dl B L4 S afif
Black cabbage, nanohana (Japanese broccoli) and goya sauce,wagyu beef tartare (80g), smoked provola cheese
cream, pumpkin seeds and aged balsamic vinegar.

Made InSud XAF A¥ Ay F
¥3,500
| Limitato a 5 pizze al giorno 1 HFR%E 5%  Limited to 5 pizzas per day ‘

Fior di latte di Napoli, gamberi dolei (100g), zucchine,pomodorini cubettati,
fioechi di prezzemolo ed infine bottarga di muggine.
FARVDEY Y7L 7 HZU(100g) Ry ¥ —= /82 bR b 25T H 85—
Fior di latte mozzarella cheese from Naples, sweet shrimp (100g), zucchini, parsley,
cube tomatoes and mullet roe powder.

Tanuccio ¥ XvF 2
¥3,000
Cremoso di parmigiano, fior di latte di Napoli e carciofi alla romana.

In uscita: guanciale soffritto, scaglie di pecorino dolce romano ed infine pesto di basilico.
PNAF Y F =AY =L FRIVDEYY 7L I U—V AT —T4Fa—7,
JYAE—AN—ay A=Y —/) F—Z NP)LR—Z |
Parmesan cheese cream, fior di latte mozzarella cheese from Naples and Rome style artichokes.
On top: crispy guanciale, sweet pecorino cheese from Rome and basil pesto.

Appost’ aceussi TERAN T vy
¥3,000
Cremoso di zucea, fior di latte di Napoli, funghi shitake saltati in padella all'olio EVO, sale e pepe nero,
vellutata di bufala affumicata e julienne di basilico.
P27 =L FRIDEY Y7L I MEY T — M R REOK 2y Y7L 77— A NP
Pumpkin cream, Fiordilatte from Naples, shiitake mushrooms sautéed in EVO oil, salt and black pepper,
smoked buffalo cream sauce and basil julienne.

DaNordaSud dtH>5FF~
¥3,400
Gorgonzola a pezzi (100g), fior di latte di Napoli.

In uscita: polvere di pistacchio di Bronte e confettura di pere.
NIV —=FF =R FRIDEYY 7L T ERYF A5 — HELDY vl
Piece of gorgonzola cheese, fior di latte mozzarella cheese from Naples .
On top: pistacchio powder and pear jam.
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La Pasta /sz%

Linguina ai frutti di mare
N0V A F
Sea food linguina
2448k57 ¥4,000 due persone / for 2 34k57 ¥6,000 tre persone / for 3

Fetuccelle al ragu napoletano
FARVEREI— b —AD7 2y b F—%
Fetuccelle with napolitan ragu
244 5k57 ¥3,200 due persone / for 2 34k ¥4,800 tre persone / for 3

Gnocchetti, bagnetto verde, duxelle di funghi e prosciutto iberico
ZavTyTA NSy Tz T DY —A Ty T al—LEAR) AENLDT 2TV
Gnocchetti ,bagnetto verde, mushrooms and prosciutto iberico duxelle

24Fk5r ¥3,500 due persone / for 2 344Hk57 ¥5,250 tre persone / for 3
RIPEE TV F a2 AL TE D E T, We use egg yolks and anchovies.

Paccheri ai tre pomodori
RICTO) N WA SACT/))
Paccheri with three varieties of tomato
244 5k57 ¥3,200 due persone / for 2 3485 ¥4,800 tre persone / for 3

ISecondi »*1vF1via

Trancio di alfonsino a modo mio, essenza di acqua pazza e verdure di stagione all’aglio e peperoncino
BEHEADT 7 77897 7 (AN &1 RBR DRl SR 2
Slice of alfonsino my way,essence of acqua pazza and seasonal vegetables with garlic and chilli pepper
244Kk57 ¥4,200 due persone / for2  34%k5r ¥6,300 tre persone / for 3

Salsiccia di maiale nero fatta in casa ,pure di patate e friarielli in agrodolce
BROARHI N v F v vy aR T e7YTV Iy DT a VT 2 iRA
Homemade black pork sausage, mashed potatoes and sweet and sour broccoli
244Kk57 ¥3,300 due persone / for 2 34Kk ¥4,950 tre persone / for 3

Coperto (esclusivamente a cena) 74— LDENFEL  Cover charge (exclusively for dinner)
E— Ak ¥550 per 1 persona / for 1 person
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Il dolce

Tiramisu al pistacchio di bronte
ERYFATAT7IA
Bronte pistachio tiramisu
¥ 1,000

Gelato del giorno

AHDY 27—t
Today's gelato
¥950

Cheesecake alla ricotta
Vay¥F—Rr—*
Ricotta cheesecake

¥850

Cannoli
Hv)—N
Cannoli
¥850

Baba e panna montata
PN (GHED %) ERA Y T — L
Baba and whipped cream
¥ 1,000

Coperto (esclusivamente a cena) 74+ —F A4 LD EEHE  Cover charge (exclusively for dinner)
E— Ak ¥550 per 1 persona / for 1 person



